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Pracownik pracuje 8 godzin dziennie. W ciggu miesigca przepracowat 22 dni. Wynagrodzenie
pracownika wynosi 11 zt za godzine pracy Jakie wynagrodzenie za prace otrzymat za ten
miesigc?

Blacha ciasta wazy 6 kg. lle ciastek o masie 150g mozna wykroi¢ o z tej ilosci ciasta?

Wartos¢ energetyczna jednego paczka wynosi 350 kcal. lle pgczkdw powinien zjesé¢ pracownik
fizyczny, aby pokry¢ dzienne zapotrzebowanie, wynoszgce 2800 kcal?

Cena kilograma masta wynosi 16 zt. Cukiernik zamowit 5 opakowan zawierajgcych po 20kg
masta. lle zaptaci za te ilos¢?

Jeden kawatek szarlotki o masie 8 dag kosztuje 1 zt 40 gr. Jaka jest cena jednego kilograma
szarlotki?

Do produkcji jednego kilograma ciasta biszkoptowego potrzeba 324 g cukru. lle cukru zuzyje
sie do produkcji 6 kilogramoéw ciasta biszkoptowego?

Kilogram kremu szwedzkiego zawiera 0,4 kg ttuszczu. lle ttuszczu znajduje sie W 0,5 kg tego
kremu?

Kokosanki pakowane sg w opakowania zbiorcze, ktére mieszczg 20 opakowan jednostkowych
po 250 g. lle kilograméw kokosanek nalezy wyprodukowaé, aby zapetni¢ 10 opakowan
zbiorczych?

Koszt naprawy zamrazarki wynosi 500 zt netto. Faktura uwzglednia podatek VAT w wysokosci
23%, co stanowi kwote 115 zt. lle wynosi koszt brutto naprawy?

Do produkcji 10 kg herbatnikdéw deserowych w czekoladzie zuzywa sie 1,8 kg polewy
czekoladowe;. lle polewy zuzyje sie do produkcji 24 kg tych herbatnikow?

Koszt surowcow zuzytych do produkcji 20 kg sernika wiedenskiego wynidst 450 zt. Jaki bedzie
koszt surowcdw zuzytych do produkcji 12 kg tego sernika?

Cukiernia zaméwita w hurtowni surowce o wartosci 1500 zt. Zgodnie z umowg koszt transportu
wynosi 1,5% wartosci zamowienia. lle nalezy zaptacié za transport?

Cukiernia sprzedaje herbatniki anyzki pakowane po 150 g w ozdobne torebki. lle torebek
potrzeba do zapakowania 12 kilogramoéw anyzkow?

Cena 1 kg szarlotki wynosi 20 zt. lle powinno kosztowad ciastko o gramaturze 5 dkg?

Samochdd dostawczy zuzywa 9,5 litrow paliwa na 100 km. Kazdego dnia samochéd pokonuje
trase wynoszgcg 80 km. lle paliwa zuzywa w ciggu szesciu dni?

Cene towaru, ktory kosztowat 150 zt, podwyzszono o 15%. Jaka jest cena towaru po podwyzce?
W zaktadzie cukierniczym przeprowadzono remont, ktérego koszt wynidst 5000zt netto. Jaki
koszt ponidst wiasciciel, jesli podatek VAT wynidst 23%?

Firma zakupita sprzet cukierniczy za sume 3000 zt. Za transport nalezy zapfaci¢ 5% wartosci
sprzetu. Jaki jest koszt transportu?

lle wynosi obwéd tortu o $rednicy 20 cm?

Nalezy sporzadzi¢ ciasto ze 120 kg maki. lle litrow wody trzeba przygotowac, jesli wydajnoscé
ma wynosi¢ 150%.?

Pracownik pobrat zaliczke w wysokosci 390 zt, co stanowi 15% jego miesiecznego
wynagrodzenia. lle wynosi wynagrodzenie pracownika?

Procentowa zawartos¢ ttuszczu w ciescie piaskowym wynosi 40%. lle ttuszczu znajduje sie w 5
kg tego ciasta?

Ubytek produkcyjny podczas produkcji ciasta parzonego wynosi 50%. lle kilograméw gotowego
wyrobu uzyska sie z 12 kg surowcéw?

Do wyprodukowania ciasta francuskiego zuzyto 10 kg surowca. Ubytek produkcyjny wynosi 25
%. lle otrzymamy gotowego wyrobu?

Cena towaru przed obnizkg wynosita 120 zf, a po obnizce cena wynosi 102 zt. O ile procent
obnizono cene?
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Na wyprodukowanie 10 kg babki ciasta drozdzowego zuzyto 5,5 kg maki. Jaka jest procentowa
zawarto$¢ maki w ciescie drozdzowym?

Procentowy udziat ttuszczu w ciescie kruchym wynosi 25%. lle cukru znajduje sie w 5 kg tego
Ciasta?

Koszt produkcji babki piaskowej stanowi 42% jego ceny. Jaki jest koszt produkcji 1 kg babki
piaskowej, jezeli jej cena za kilogram wynosi 18 zt?

Cena netto jednego paczka wynosi 1,55 zt. Podatek VAT na wyroby cukiernicze wynosi 8%. Jaka
bedzie cena paczka w sklepie w zaokragleniu do 0,1 zi?

Oblicz podatek dochodowy w wysokosci 19% od dochodu 2500 zf?

Cena szarlotki wynosi 18,50 za kilogram. Koszty stanowig 49% jego ceny. Oblicz koszty
produkcji 15 kilogramow szarlotki.

Oblicz cene jednego kilograma placka drozdzowego, jesli koszt surowcédw na 12 kg tego
wyrobu wynosi 80,55, co stanowi 47% ceny detaliczne;j.

Oprocentowanie lokat w banku wynosi 6% w stosunku rocznym. Pan Kowalski wpfacit na
rachunek w tym banku 2000 zt. Jaka kwota zostanie dopisana po roku do rachunku pana
Kowalskiego, jesli zostanie od niej odprowadzony podatek w wysokosci 19%?

Oprocentowanie kredytu bankowego w skali roku wynosi 20%. Stopa inflacji wynosi 5%. lle
wynosi realne oprocentowanie kredytu?

Miesieczny obrét w zaktadzie wynidst 30000 zt. Zysk z prowadzonej dziatalnosci to 6600 zt. lle
to % brotu?

Cena tortu owocowego wynosi 40 zt za kilogram. Udziat kosztéw surowcdéw w cenie wyrobu
wynosi 39%. Jaki jest koszt surowcdéw potrzebnych do wyprodukowania 25 kg tortu
owocowego?

Cukiernia sprzedaje sernik w cenie 28 zt za kilogram. Zysk stanowi 16% ceny. Jaka jest wartos¢
zysku ze sprzedazy 8 kg sernika?

Koszt surowcéw do produkcji tortu stanowi 40% jego ceny. Jaka jest wysokos¢ kosztéow
surowcow zuzytych do produkeji 5 kg tortu, jesli jego cena wynosi 30 zt za kilogram?

Koszt surowcow do produkcji 20 kg tortu wynosi 420 zt. Stanowi on 48% ceny. Jaka powinna
byé cena 1 kg tortu?

Sprzedano 12 kg tortu makowego w cenie 35 zt za kilogram. Oblicz osiggniety zysk, jesli udziat
zysku w cenie wynosi 24%?

Koszty surowcow uzytych do produkcji sernika stanowia 45% jego ceny. Jaki jest koszt
surowcow uzytych do wyprodukowania 24 kg sernika, jesli jego cena wynosi 18,50 zt za
kilogram?

Sprzedano 10 kg babki jogurtowej w cenie 20 zt za kilogram. Udziat zysku wynosi 21% ceny.
Oblicz wysokos¢ zysku.

Wyprodukowano 20 kg herbatnikéw baletek. Zysk stanowi 50% ich ceny, wynoszacej 18 zt za
kilogram. Ile wyniesie zysk ze sprzedazy wyprodukowanych herbatnikéw, jesli podczas
transportu do sklepu 5% partii ulegto zniszczeniu i nie nadaje sie dla konsumenta?

Herbatniki biszkoptowe pakowane sg w torebki po 200 g. lle torebek nalezy przygotowac do
zapakowania 50 kg herbatnikow, jesli wiadomo, ze straty opakowan podczas pakowania
wynoszg 2%?

Wynagrodzenie pracownika za jedng godzine pracy wynosi 13 zt. Pracownik przepracowat 20
dni po 8 godzin. Na koniec miesigca pracodawca wypfacit mu premie, stanowigca 10% jego
podstawowego wynagrodzenia? Jakg kwote wyptacono pracownikowi?

CUKIERNIK — EGZAMIN MISTRZOWSKI — CZESC PISEMNA — DOKUMENTACJA DZIALtALNOSCI
GOSPODARCZE)
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Jak nazywa sie dokument zawierajgcy bezwarunkowe zobowigzanie osoby podpisujgcej do
zaptaty wskazanej w nim kwoty?
Co to jest popyt i jak go okreslamy?
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Wymien uczestnikdw rynku.

Co to jest podaz?

Z jaka czestotliwoscia zaktad odprowadza sktadki na ubezpieczenie spoteczne?

Po jakim czasie od daty zakupu klient ma prawo zgdaé wystawienia faktury VAT dokumentujac
zakup paragonem fiskalnym?

lle lat powinna ukoriczy¢ osoba fizyczna, ktdra zamierza prowadzi¢ dziatalnos¢ gospodarcza?
Jakim obowigzkowym ubezpieczeniom podlega osoba fizyczna prowadzaca dziatalnosé
gospodarczy?

Jakie dokumenty pracownika muszg sie znajdowaé w teczce osobowej?

Jakie znasz papiery wartosciowe?

Co to jest oferta i w jakim celu sie jg opracowuje?

Jaki dokument spisuje sie przy zamdwieniu ustugi przez klienta?

Gdzie powinien zarejestrowaé sie pracownik po zwolnieniu go z pracy z przyczyn
ekonomicznych?

Gdzie skfada sie formularze (druki) o symbolu ,,PIT”?

Co to jest koncesja i kiedy jest wymagana przy prowadzeniu dziatalnosci gospodarczej?

Jakie dokumenty nalezy przedtozy¢ w banku w celu zatozenia rachunku podmiotu
gospodarczego?

Jakie sg formy opodatkowania?

Jakie znasz stawki podatku VAT i ktéra z nich jest podstawowg?

Jaka deklaracje sktada co miesigc pracodawca zatrudniajgcy pracownikow w Zaktadzie
Ubezpieczen Spotecznych?

Co oznacza skrét KRS?

Jak czesto sktada sie w urzedzie skarbowym deklaracje PIT-377?

W jakim terminie pracownik musi przedtozy¢ pracodawcy orzeczenie lekarskie stwierdzajace
brak przeciwwskazan do pracy na okreslonym stanowisku?

Gdzie przedsiebiorca sktada formularz o wzorze ZFA?

Co zamieszczamy w rocznym zeznaniu podatkowym PIT?

W jakiej formie w zakfadzie winna by¢ prowadzona dokumentacja kadrowa pracownika?

W jakim celu po sprzedazy drukuje sie paragon fiskalny?

Czym charakteryzuje sie i ile wynosi podatek liniowy?

Czy wiasciciel zaktadu musi posiada¢ pieczatke firmowg?

Gdzie sktada wniosek osoba fizyczna przed rozpoczeciem dziatalnosci gospodarczej o nadanie
nr NIP?

Jaka jest petna nazwa skrétu NIP?

Co jest podstawowg formg obrotu bezgotéwkowego rozliczanego przez banki?

Kto musi prowadzi¢ ksiegi rachunkowe?

Kto wystawia weksel wtasny?

Co jest wtasciwym dowodem zakupu towaru lub ustugi dla ptatnika VAT dokonujacego
odliczenia podatku VAT?

Wskaz uproszczong forma opodatkowania.

Numer statystyczny REGON nadawany jest przez?

Gdzie rejestruje dziatalno$¢ gospodarcza osoba fizyczna?

Jak nazywamy ogét przepiséw zwigzanych z prowadzeniem dziatalnosci gospodarczej?

Wskaz podstawowy akt prawny regulujgcy dziatalno$é gospodarcza?

Miarg wzrostu gospodarczego dla danego kraju jest przyrost PKB. Co ten skrét oznacza?

Jakie podatki nalezg do posrednich?

Kto moze by¢ przedsiebiorcy?

Gdzie pracodawca ma obowigzek zgtosié¢ zwolnienie grupowe?

Wskaz ustawe, ktdra okresla zasady podlegania ubezpieczeniu spotecznemu, ustalania sktadek
na ubezpieczenie spoteczne, tryb i terminy zgtoszen do ubezpieczenia spotecznego?

Co jest podstawowym dowodem obrotu materiatowego?
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Podstawowy format arkusza rysunku technicznego to?

Sposrdd formatéw arkuszy A4, najmniejsze rozmiary ma arkusz?

Po ztozeniu na pét arkusza A4 otrzymamy arkusz?

Podziatka 3:1 to jaka skala?

W jaki sposob przedmiot przedstawiony na rysunku w skali 1:1 rézni sie od oryginatu?

Jaka linig jest linia wymiarowa?

Jak nazywamy przedstawienie przedmiotu w okreslonej skali, przy uzyciu przyrzadéw
kreslarskich?

Jaki rysunek powinien posiadad tabliczke rysunkowg?

W jakim miejscu arkusza umieszcza sie tabliczke rysunkowg?

Do wykreslania jakich linii wykorzystuje sie ekierki?

Ile stopni wynosi kat prosty?

Jakim symbolem oznacza sie promien okregu na rysunku technicznym?

Jeden decymetr to ile mm?

Co oznacza symbol HB umieszczony na otéwku?

Z czego sktada sie linia kreskowa?

Wskaz definicje podziatki (skali).

Jakie sg wymiary przedmiotu na rysunku wykonanym w skali 2:1 w porédwnaniu z oryginatem?
Podziatka 1:20 oznacza, ze przedmiot na rysunku ma jakie wymiary w stosunku do oryginatu?
Jaki symbol ma otéwek o najwiekszej twardosci?

Najbardziej miekki jest otdwek oznaczony jakim symbolem?

Rzut z géry zaliczany jest do jakich rzutow?

Ktéry z wymienionych katéw jest katem rozwartym?

Jaka jest srednica kota w stosunku do promienia?

Jakim symbolem oznacza sie srednice okregu na rysunku technicznym?

Jaka linig oznacza sie krawedzie widoczne rysowanego przedmiotu?

Co rysujemy linig kreskowg cienkg?

lle dm odpowiada pojemnosci jednego litra?

Co oznacza Symbol @ umieszczony na rysunku technicznym?

Jakie wymiary ma arkusz formatu A4?

Jakie wymiary ma format A3 arkusza kreslarskiego w stosunku do arkusza A4?

lle arkuszy formatu A4 miesci sie w formacie arkusza A2?

Na rysunku technicznym o$ symetrii rysujemy jaka linig?

Jakie rozrézniamy rodzaje przekrojéw?

Ile stopni wynosi miara kata petnego?

Do wykredlania jakich ksztattow uzywamy krzywikow?

Jakiego zapisu nalezy uzy¢ wymiarujgc otwor o srednicy 30 mm?

Jedli dtugos¢ linii na rysunku wykonanym w skali 1:2 wynosi 50 mm, to ile wynosi ona w
rzeczywistosci?

Dtugosé boku kwadratu wynosi 40 mm. Jaka bedzie dtugo$¢ boku tego kwadratu na rysunku
wykonanym w skali 2:17?

Jaka $rednice (w cm) bedzie miato koto o promieniu 10 cm na rysunku wykonanym w skali 1:2?
Do czego stuzg otéwki oznaczone symbolem H3?

Symbole graficzne umieszczane na rysunku w celu zwiekszenia jego czytelnosci to?

Na ile rownych czesci mozna podzielié tort, znajac jego Srednice?

Za pomocg jakiego przyrzadu podzielimy koto na 6 réwnych czesci?



CUKIERNIK — EGZAMIN MISTRZOWSKI — CZESC PISEMNA — PRZEPISY | ZASADY BEZPIECZENSTWA |
HIGIENY PRACY ORAZ OCHRONY PRZECIWPOZAROWE)

LN WNPRE

[
NS

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

24,
25.
26.

27.
28.
29.
30.
31.
32.
33.
34,
35.

36.
37.
38.
39.
40.

41.

Jakie czynnosci nalezy wykonaé w razie wypadku przy pracy?

Czym przykrywamy w przypadku skaleczenia krwawiaca rane przed zabandazowaniem?

Jak nalezy postepowac w przypadku zapalenia sie odziezy na cztowieku?

Jakie czynnosci nalezy wykonaé w pierwszej kolejnosci w przypadku porazenia pragdem?

Na czym polega pierwsza pomoc w przypadku poparzenia?

Czym powinno sie gasi¢ urzadzenia elektryczne?

Kto moze wykonywaé naprawy maszyn bedacych w ruchu?

W jakiej pozycji powinien by¢ utozony poszkodowany podczas reanimac;ji?

Z jakich elementéw sktada sie komplet odziezy roboczej cukiernika?

Kto jest osobg odpowiedzialng za bezpieczerstwo na terenie zaktadu pracy?

Jakiego koloru uzywa sie do oznakowania sprzetu przeciwpozarowego?

Jakiego rodzaju instrukcja powinna by¢ umieszczona przy kazdej maszynie, w widocznym
miejscu?

Jakg czynno$¢ jako pierwszg powinien wykonaé pracownik po przyjsciu do pracy?

Jaki ksztatt majg znaki zakazu na terenie zaktadu pracy?

W jaki sposdb powstaje choroba zawodowa?

Kiedy wykonywane badania profilaktyczne pracownika?

Kto pokrywa koszty badan profilaktycznych?

Kto kieruje na badania okresowe?

jakiego koloru sg znaki ostrzegawcze umieszczone na terenie zaktadu?

W jakiej pozycji powinno podnosi¢ sie ciezkie przedmioty?

Czy mozna uzytkowac piec cukierniczy niezaleznie od wyposazenia w przyrzagdy pomiarowe?

Ile moze maksymalnie wazy¢ naczynie z gorgcym ttuszczem przenoszone przez jedng osobe?

lle kilograméw mogg maksymalnie wazy¢ przedmioty przenoszone przez dodrostego
mezczyzne?

Od kiedy liczy sie dzienny czas pracy w zaktadzie?.

Ktére maszyny muszg by¢ wyposazone w instrukcje obstugi?

Jaki organ panstwowy sprawuje nadzor i kontrole przestrzegania prawa pracy i przepisow BHP
w zaktadach pracy?

Co ma celu szkolenie okresowe z zakresu BHP?

Kto podlega okresowym badaniom lekarskim?

Jakie badania powinien wykonac przed przystgpieniem do pracy pracownik?

Na kim spoczywa obowigzek poinformowania pracownika o ryzyku zawodowym?

Co nazywamy wypadkiem przy pracy?

Kto zatwierdza protokét powypadkowy?

W jaki sposdb oznacz sie niskie stropy w zaktadzie pracy?

Pomieszczenie, w ktérym przebywajg pracownicy, powinno mieé co najmniej

Jakim kolorem oznaczona jest maksymalna dopuszczalna temperatura w komorze wypiekowej
pieca?

Jakich lamp uzywa sie do oswietlania komdr wypiekowych w piecach?

Jakim kolorem powinny by¢ oznakowane rury z gazem?

Oparzenie, w wyniku ktdérego na skorze pojawity sie pecherzyki wypetnione ptynem
surowiczym, kwalifikuje sie jako oparzenie ktérego stopnia?

Jakie badania powinny miec¢ przeprowadzone osoby zatrudnione przy produkcji zywnosci
muszg przed przystapieniem do pracy?

W jaki sposdb powinny by¢ zabezpieczone przedmioty podczas przewozenia przedmiotow na
wbzkach?

Co stosuje sie w celu zabezpieczenia przed porazeniem pragdem elektrycznym?
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Czyim obowigzkiem jest dbatos¢ o stan srodowiska?

Na czym polega ochrona srodowiska?

Kto jest odpowiedzialny za ochrone $rodowiska w zaktadzie cukierniczym?

Na czym polega przeciwdziatanie zanieczyszczeniu srodowiska?

Ktére odpady rozktadajg sie najdtuze;j?

Gdzie nalezy wyrzucaé opakowania po zywnosci?

Na czym polega selektywna zbiérka odpadéw?

Jak nazywamy powtérne wykorzystanie odpadéw w procesie produkcji?

Na czym polega ochrona wéd?

Gdzie mogg by¢ odprowadzane scieki poprodukcyjne?

Wskaz niewyczerpalne zasoby przyrody.

Jakim kolorem sg oznaczone pojemniki na odpady ze szkta bezbarwnego?
Jakim kolorem oznaczane sg pojemniki na makulature?

Co to jest smog?

Co zaliczamy do podstawowych odnawialnych zrédet energii?

Jakie elektrownie maja w Polsce najwiekszy udziat w produkcji energii?

Czego emisja jest przyczyng kwasnych opaddéw atmosferycznych?

Wymien jeden z czynnikdw powodujgcych powstanie tzw. , dziury ozonowej”.
Co zaliczamy do tzw. ,gazéw cieplarnianych”?

Jednym z czynnikdw wptywajgcych niekorzystnie na srodowisko jest hatas. Jakiego rodzaju
hatas oddziatuje w Polsce na najwieksza liczbe mieszkarcéw?

Co moze spowodowa¢ dtugotrwate dziatanie promieniowania podczerwonego?
Jaki dzwiek to hatas?

Jakie zjawisko moze powodowac zanieczyszczenie powietrza w duzych miastach w potgczeniu
z parg wodng?

Na czym polega oczyszczanie wody metodg filtrowania?

Ktére z zasobdw przyrody traktujemy jako niewyczerpalne?

Kto jest odpowiedzialny za zagospodarowanie odpadéw?

Co to sg odpady komunalne?

Jakiego rodzaju zagrozenie mogg stworzy¢ duze zaktady produkcji cukierniczej moga dla
srodowiska naturalnego?

Jakie paliwo wykorzystuje sie w elektrowniach jadrowych?

Wymien skutki , dziury ozonowej”.

Spalanie jakiego surowca powoduje najwiekszg emisje dwutlenku siarki?

Na czym polega dewastacja gleb?

Jakie skutki wywotuje efekt cieplarniany?

Jakie natezenie hatasu jest niebezpieczne dla cztowieka?

Jakie natezenie hatasu jest bezpieczne dla cztowieka?

Jakie przeznaczenie majg wody | klasy czystosci nadajg sie do

Odprowadzanie sciekéw produkcyjnych z zaktadu cukierniczego

Jaki jest cel dziatania organizacji ekologicznej?

Od czego uzalezniona jest wysokos¢ opfat za emisje zanieczyszcze?

Co to jest Greenpeace?

Kto uchwala polityke ekologiczng panistwa?
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Co oznacza termin ochrona pracy?

Co to s zrédta ochrony pracy?

Co to jest bezpieczenstwo pracy?

Mtodocianym pracownikiem w rozumieniu Kodeksu Pracy jest osoba w wieku:

Kto jest pracodawcy?

Ile wynosi $redni tygodniowy czas pracy pracownika?

Kiedy pracownik jest obowigzany liste obecnosci?

Kto ponosi techniczne i ekonomiczne ryzyko produkcyjne?

Czy taczacy pracodawce i pracownika stosunek pracy podlega przepisom prawa pracy?

Czy umowa o prace jest jedyng podstawg Swiadczenia pracy w rozumieniu Kodeksu Pracy?
Kim jest pracownik?

Ile razy pracodawca moze zawrzec z pracownikiem umowe o prace na okres prébny?

Ile razy pracodawca moze zawrzec z pracownikiem umowe o prace na czas okreslony?

Czy pracodawca moze przenie$¢ pracownika do pracy innej niz okre$lona w umowie?

Kiedy pracodawca obowigzany jest wydaé pracownikowi opinie o jego pracy?

Kto podlega wstepnym, okresowym i kontrolnym badaniom lekarskim?

Na podstawie ktdrej z wymienionych umoéw przystuguje pracownikowi prawo do urlopu
wypoczynkowego?

Jakie wynagrodzenie przystuguje pracownikowi za urlop wypoczynkowy?

Czy pracownik moze scedowac prawo do wynagrodzenia na inng osobe?

Czy pracodawca ma obowigzek zapewnic pracownikowi ptace minimalnga?

Ile wynosi zasitek chorobowy pracownika, ktdry ulegt wypadkowi przy pracy?

Ile godzin wynosi tygodniowa norma czasu pracy?

Czy pracownik ma obowigzek wykorzystania urlopu wypoczynkowego?

W jakim wymiarze pracownik moze wykorzysta¢ w danym roku urlop na zgdanie?

Jak dtugo moze trwac okres prébny?

Czy pracownik moze by¢ dopuszczony do pracy bez zawartej umowy o prace?

Czy rozwigzanie umowy o prace na mocy porozumienia stron moze dotyczy¢:

Czy pracodawca ma obowigzek prowadzenia ewidencji pracownikéw mtodocianych?

W jakim okresie pracodawca powinien potwierdzi¢ pracownikowi ustalenia stron umowy na
pismie?

Czy do stazu pracy, od ktdrego zalezy dtugos¢ okresu wypowiedzenia umowy o prace
zawartej na czas nie okreslony wlicza sie wszystkie okresy zatrudniania?

W jakich terminach pracodawca jest obowigzany ptaci¢ pracownikom wynagrodzenie za
prace?

Kiedy nalezy wprowadzi¢ w zaktadzie pracy Regulamin wynagradzania?

Kto decyduje w zaktadzie pracy o czasie pracy pracownika?

Ile dni wolnych przystuguje pracownikowi na poszukiwanie pracy w okresie trzymiesiecznego
okresu wypowiedzenia?

Czy pracodawca moze wypowiedzie¢c umowe o prace pracownikowi, ktéremu pozostato nie
wiecej niz 4 lata do osiggniecia wieku emerytalnego?

Kiedy i w jakim czasie pracodawca jest obowigzany wydaé pracownikowi swiadectwo pracy?
Czy pracodawca moze udzieli¢ pracownikowi urlopu bezptatnego na jego ustng prosbe?

Czy pracodawca moze dopuscié¢ do pracy pracownika bez aktualnego orzeczenia lekarskiego
stwierdzajgcego brak przeciwwskazan do pracy na okreslonym stanowisku?

Czy pracownik mtodociany moze by¢ zatrudniony w porze nocne;j?

Czy pracownik mtodociany moze by¢ zatrudniany w godzinach nadliczbowych?

Kiedy pracownik, podejmujgcy pierwszy raz prace, uzyskuje prawo do pierwszego urlopu
wypoczynkowego?

Kto podlega okresowym badaniom lekarskim?
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Kto podlega kontrolnym badaniom lekarskim?

Jaki wymiar urlopu wypoczynkowego przystuguje pracownikowi zatrudnionemu krécej niz 10
lat?

Jaki wymiar urlopu wypoczynkowego przystuguje pracownikowi zatrudnionemu co najmniej
10 lat?

Ile powinna trwac przerwa w pracy mtodocianego pracownika obejmujgca pore nocng?

Ile powinien trwac nieprzerwany cotygodniowy odpoczynek mtodocianego pracownika?

Czy pracownik moze stracié¢ prawo do urlopu wypoczynkowego?

Czy sposéb rozwigzania umowy o prace ma wptyw na prawo do urlopu u kolejnego
pracodawcy?

Co decyduje o mozliwosci podziatu urlopu wypoczynkowego na czesci?

Kiedy pracownik mtodociany nabywa prawo do pierwszego urlopu wypoczynkowego?

Czy pracownik mtodociany ma prawo do bezptatnego urlopu w okresie wakacji?

W jakim terminie pracodawca moze ukara¢ pracownika za naruszenie porzadku i dyscypliny
pracy?

Czy pracodawca moze zastosowac wobec pracownika kare pieniezng?

Czy pracownik mtodociany moze otrzymac kare regulaminowg?

Czy wolno zatrudni¢ w godzinach nadliczbowych kobiete w cigzy?

Czy kobiete w cigzy wolno delegowad poza state miejsce pracy?

Czy wolno rozwigzac za wypowiedzeniem umowe o prace z kobietg w cigzy?

Czy pracodawca jest obowigzany udzieli¢ pracownikowi urlopu wychowawczego?

Czy pracownik mtodociany jest objety zaktadowym funduszem swiadczen socjalnych?

Jaki jest dobowy wymiar czasu pracy mtodocianego pracownika w wieku do 16 roku zycia?
Czy pracodawca moze rozwigza¢ umowe o prace bez wypowiedzenia z winy pracownika?

Czy pracodawca ma obowigzek wskazania pracownikowi przyczyny wypowiedzenia umowy o
prace zawartej na czas nieokreslony?

Roszczenia pracownika wynikajgce ze stosunku pracy ulegajg przedawnieniu po okresie:
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Czym zajmuje sie psychologia?

Czym charakteryzuje sie temperament choleryka?

Od ktérego do ktérego roku zycia trwa wiek dorastania?

Czym charakteryzuje sie temperament sangwinika?

Co zalicza sie do proceséw psychicznych poznawczych?

Podaj definicje uwagi.

Czym zajmuje sie psychologia rozwojowa?

Scharakteryzuj autorytet mistrza.

Jakie moga by¢ reakcje cztowieka na stres?

Wskaz rodzaj temperamentu cztowiek odznaczajacego sie usposobieniem zmiennym, zywym,
duzg ruchliwoscia, tatwoscia powstawania i szybkim przemijaniem emocji o uczuciach
ujawnianych bezposrednio w postepowaniu.

Wskaz definicje ksztatcenie zawodowego.

Na czym polega zasada efektywnosci w ksztatceniu?

Czym jest nauczanie?

Wskaz metody nalezgce do grupy praktycznych metod nauczania.

Na czym polega zasada systematycznosci w ksztatceniu?

Co to jest zasada ksztatcenia?

Co sktada sie na fundament pracy dydaktyczne;j?
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Na czym polega zasada samodzielnosci w ksztatceniu?

Czym charakteryzuje sie cztowiek o cholerycznym typie uktadu nerwowego?

Czym zajmuje sie pedagogika pracy?

Jak nazywamy witasciwosci zachowawcze, polegajagce na gromadzeniu i przechowywaniu
doswiadczenia oraz wykorzystywania go?

Co nazywamy okresem adaptac;ji?

Scharakteryzuj inteligencje.

Co to jest wychowanie?

Nazwij wiasciwosci psychiczne warunkujgce pomysine rezultaty dziatania.

Co to jest myslenie?

Co nalezy do proceséw psychicznych poznawczych?

Co nalezy do wykonawczych proceséw psychicznych?

Jakie warunki biologiczne wptywajg na rozwéj cztowieka?

Czym charakteryzuje sie temperament flegmatyka?

Do silnych i niezrdwnowazonych typéw charakteru nalezy::

Wskaz system, ktdrego naczelng ideg jest idea mitosci. Realizuje sie ona w mitosci stwércy i
blizniego.

Wskaz dwa okreslenia odpowiadajace definicji pedagogiki.

Wskaz, ktorej z grup znajdujg sie podstawowe czynniki wptywajgce na rozwdj psychiczny
cztowieka ?

,Uczenie sie jest procesem polegajgcym na warunkowaniu odruchéw (reakcji) poprzez
zmiane jednego bodica przez drugi (inny)”. Przedstawiciele ktérego z nurtow
psychologicznych w ten sposdb postrzegali proces uczenia sie ?

Jakie sytuacje wywotujg stres?

Co to jest analiza?

Na czym polega przystosowanie pracy do cztowieka?

Na czym polega éwiczenie?

Czym zajmuje sie pedagogika jako nauka?
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Co to jest ankieta?

Na czym polega zasada przystepnosci?

Na czym polega zasada swiadomego i aktywnego udziatu uczestnikdw w procesie nauczania
—uczenia?

Na czym polega zasada trwatosci wiedzy?

Na czym polega zasada wigzania teorii z praktyka?

Do czego stuzg metody podajgce?

Jak nazywamy ocene pracy, analize btedéw popetnionych przez ucznia przy jednoczesnym
pokazaniu prawidtowego jej wykonania?

Jaka nauka opisuje stosunki miedzyludzkie ksztattowane procesem pracy oraz wptyw
warunkéw spotecznych na motywy, przebieg, intensywnos¢ i efektywnos¢?

Ksztattowanie u uczniow witasciwego stosunku do klientéw, wspotpracownikéw,
przetozonych jest zatozeniem i realizacjg jakich celow?

Na czym miedzy innymi polegajg zasady poglgdowosci w ksztatceniu?

Na czym polega zasada samodzielnosci w ksztatceniu polega na:

Jakie metody nalezg do grupy praktycznych metod nauczania?

Na czym polegajg miedzy innymi zasady ksztatcenia?

Na czym polega zasada systematycznosci w ksztatceniu?
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Wskaz kompetencje zawodowe.

Co to jest nauczanie?

Na czym polega miedzy innymi zasada zwigzku indywidualizacji i zespotowosci w ksztatceniu?
Jak nazywamy nauke o wychowaniu, sposobach, zasadach, metodach wychowawczych to:
Jakie czynniki majg wptyw na wychowanie?

Wskaz cel poznawczy w praktycznej nauce zawodu.

Jakie metody nauczania oparte sg na postugiwaniu sie stowem?

Co to jest test wyboru?

Co to jest kontrola biezgca?

Kiedy nauczyciel winien przygotowac sie do pracy?

Na czym polega samoksztatcenie?

Jak nazywamy metody nauczania oparte na obserwacji i pomiarze?
Co zaliczamy do srodkéw dydaktycznych stownych?

Zdefiniuj ocene szkolna.

Ile powinien trwac dobrze przygotowany i przeprowadzony wyktad dla uczniow?
Co zaliczamy do srodkéw automatyzujacych proces dydaktyczny?
Na czym polega efektywnos¢ w ksztatceniu?

Jakie metody nalezg do grupy nauczania praktycznego?

Zdefiniuj kompetencje zawodowe.

Co to jest ksztatcenie zawodowe?

Wskaz zasady dydaktyczne.

Na czym polega lekcja praktycznej nauki zawodu?

Wskaz jedng z metod gier dydaktycznych.

Jak w dydaktyce nazywa sie opis?

Jakie cechy powinna posiadac ocena szkolna?

Wskaz co oznacza standaryzacja testu, egzaminu.

Jakie elementy nie wchodzg w sktad materiatu nauczania?

Jaki jest cel ksztatcenia ogdlnego?

Co rozumiemy przez pojecie programu nauczania?

Co nie powinno cechowad kandydata na mistrza?

Stowna metoda nauczania to?
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Z jakich ciast mogg by¢ produkowane herbatniki? Podaj przyktady.

Wymien rodzaje kremoéw. Podaj po jednym przyktadzie kazdego z nich.

Wymien rodzaje tortéw. Omow pétprodukty stosowane do ich produkcji.

Wymien rodzaje piernikdw. Podaj podstawowe surowce do produkcji ciasta piernikowego.
Omoéw proces produkcji kremu pétttustego. Wymien najczesciej spotykane wady tego kremu.
Omoéw proces technologiczny kremu russel oraz podaj przyktady jego zastosowania.

Omow proces produkcji kremu szwedzkiego. Jak dtugo mozna przechowywac¢ krem szwedzki?
Omoéw asortyment wyrobéw deserowych z ciasta parzonego, uwzgledniajgc sposdb
nadziewania i wykonczania.

Omoéw proces produkcji ciasta kruchego. Jaki ttuszcz pozwala uzyskaé najlepsze efekty
smakowe ciasta kruchego?

Podaj przyktady wyrobdw z ciasta kruchego..

Wymien najczesciej wystepujgce wady ciast kruchych oraz podaj przyczyny ich powstawania.
Omow proces produkcji ciasta francuskiego. Wyjasnij, co to jest laminowanie.

Omoéw proces produkcji kremdéwek i napoleonek.

Omow proces produkcji ptysi, uwzgledniajac produkcje ciasta parzonego.

Wymien rodzaje mazurkéw oraz poétprodukty stosowane go ich produkgji.
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Poréwnaj proces produkcji ciast biszkoptowych metodg ,,na ciepto” i ,na zimno”.

Omow proces produkcji babki biszkoptowo —ttuszczowej uwzgledniajac przygotowanie ciasta.
Omow proces produkcji sernika wiedenskiego.

Omoéw proces produkcji faworkéw. Wymien najczestsze wady tych wyrobow.

Omoéw proces produkgcji strucli makowej, zwracajac szczegdlng uwage na sposdb formowania.
Omoéw proces produkcji pgczkédw.

Omoéw metody produkcji kremu bezowego.

Wyijasnij, co to s3 musy? Oméw proces produkcji musow.

Omoéw proces produkcji lodow metoda tradycyjna.

Wymien rodzaje zagrozen jakosci zdrowotnej produktéow spozywczych. Omoéw Zrddta
zagrozen mikrobiologicznych w produkcji cukiernicze;j.

Omodw proces produkcji ganaszu oraz podaj przyktady jego zastosowania w cukiernictwie.
Omow proces produkcji sernika krakowskiego.

Omow najczesciej wystepujgce wady ciast biszkoptowych oraz podaj przyczyny ich
powstawania.

Wskaz przyczyny zagrozen bezpieczeristwa jakosci zdrowotnej lodéw, mogacych prowadzi¢
do zatru¢ pokarmowych.

Co to sg muffiny? Omdw sposéb ich produkgji.

Omow proces produkcji i zastosowanie masy grylazowej.

Co to s lody cassate? Omow sposéb ich formowania.

Omoéw proces produkcji i zastosowanie marcepanu.

Omow sposob produkcji tortu camargo.

Omow proces produkcji anyzkow.

Omow proces produkcji tortu wegierskiego.

Omow proces produkcji tortu hiszpanskiego.

Wyijasnij przebieg spulchniania ciasta za pomocg drozdzy.

Omow sposdb otrzymywania i zastosowanie owocéw kandyzowanych.

Omow proces produkcji sekacza.

Wymienn tworzywa dekoracyjne stosowane w cukiernictwie i podaj przyktady ich
zastosowania.

Omow proces produkcji ciastek ponczowych.

Scharakteryzuj drobne wyroby bankietowe. Omow sposdb przygotowania bankietowek.
Omow proces produkcji pralin.

Jaki jest cel temperowania czekolady? Omdw sposoby temperowania czekolady.
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Wymien najwazniejsze urzadzenia stuzgce do przesiewania maki stosowane w produkcji
cukierniczej.

Wymien urzadzenia do rozdrabniania surowcéw cukierniczych. Podaj przyktady ich
zastosowania.

Do czego stuzg zamrazarki szokowe?

Do czego stuzy aerograf?

Wymien sprzet wykorzystywany do sktadowania gotowych wyroboéw.

Wymien urzadzenia do przygotowania surowcow do produkcji stosowane w zaktadzie
cukierniczym.

Wymien podstawowe wyposazenie zaktadu cukierniczego.

Wymien maszyny i urzadzenia do obrdébki ciast cukierniczych oraz okresl ich przeznaczenie.
Wymien rodzaje urzadzen chtodniczych stosowanych w zaktadach cukierniczych.

Dokonaj podziatu piecéw cukierniczych ze wzgledu na rodzaj trzonu.
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Dokonaj podziatu piecéw ze wzgledu na sposdb ogrzewania.

Wymienn podstawowe instalacje oraz urzadzenia uzywane w magazynach zaktaddéw
cukierniczych.

Wymien rodzaje wag stosowanych w zaktadach cukierniczych oraz okredl ich przeznaczenie.
Wymien drobny sprzet stosowany w cukiernictwie.

Jakie informacje zawarte sg w DTR?

Wymien sprzet i urzagdzenia do formowania ciastek.

Wymien rodzaje sSrodkéw transportu wewnetrznego w zakfadzie cukierniczym.

Omoéw budowe i zasade dziatania trojwalcéwki oraz wskaz jej zastosowanie.

Wymien podstawowe elementy budowy i omow zasade dziatania krystalizatora pomady.
Omoéw budowe i przeznaczenie komory rozrostowe;.

Omoéw przeznaczenie i zasade dziatania wilka.

W jakich pojemnikach transportowane jest pieczywo cukiernicze?

Wymien podstawowe elementy budowy miesiarek oraz oméw przeznaczenie tych urzadzen.
Omoéw przeznaczenie i budowe oraz zasade dziatania ubijarek.

Co to jest dzielarko — zaokragglarka? Wskaz jej zastosowanie w produkcji cukierniczej.

Omow zasade dziatania oraz przeznaczenie watkownic (watkowarek).

Omow zastosowanie i zasade dziatania zelownicy.

Omow zasade dziatania urzadzenia do wypieku sekacza.

Omow zasade dziatania i zastosowanie smazalnikow.

Wymien typowe sposoby tgczenia statych elementéw metalowych.

Do czego stuzg formierki? Omow sposob ich dziatania.

Omoéw budowe piecéw komorowych elektrycznych modutowych.

Omoéw budowe i zasade dziatania pieca cyklotermicznego.

Wymien zalety piecow elektrycznych.

Omoéw zasade dziatania oraz przeznaczenie szaf chtodniczych i mrozniczych.

Wymien urzadzenia i sprzet niezbedne do produkcji blatéw biszkoptowych. Ciasto ma by¢
przygotowane metodg ,,na zimno”.

Wymien urzgdzenia wykorzystywane do produkcji lodéw metodg tradycyjna.

Omow przeznaczenie i rodzaje krajalnic stosowanych w cukierniach.

Wymien przyrzagdy pomiarowe stosowane w zaktadach produkcji cukierniczej oraz wskaz ich
przeznaczenie.

Omow budowe i dziatanie miesiarki spiralne;.

Wymien urzadzenia wykorzystywane do przygotowania pétproduktéw cukierniczych (ciast,
kremow mas) oraz okresl ich przeznaczenie.

Co to sg taborety grzewcze?

Omoéw budowe i zasade dziatania ubijarki uniwersalnej.

Omoéw sposoby wentylacji pomieszczen zaktadu cukierniczego.

Wymien rodzaje wag stosowanych w zaktadach cukierniczych. W jaki sposéb legalizuje sie
wagi?
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Wymien srodki stodzace stosowane w cukiernictwie. Jakie srodki stodzace stosuje sie do
produkcji wyrobdw cukierniczych o obnizonej wartosci energetycznej?

Wymien surowce maczne, inne niz maka pszenna, stosowane w cukiernictwie. Podaj
przyktady zastosowania.

Co to jest midd sztuczny? Wymien jego rodzaje oraz wskaz zastosowanie.

Woyjasnij, co to sg ttuszcze cukiernicze.

Woyjasnij, jaka funkcje spetnia ttuszcz jako sktadnik wyrobow cukierniczych i ciastkarskich.
Woyjasnij, co to sg fruzeliny oraz oméw ich zastosowanie w cukiernictwie.

Wymien orzechy stosowane najczesciej w produkcji cukiernicze;j.
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Jakie substancje dodatkowe stosuje sie w cukiernictwie?

Podaj przyktady barwnikéw naturalnych i sztucznych stosowanych do nadania barw wyrobom
cukierniczym.

Co to sg emulgatory i stabilizatory. Podaj odpowiednie przykfady.

Wyijasnij pojecie typu maki. Wymien typy maki stosowane do produkgiji ciast.

Wymien naturalne substancje zageszczajgce i zelujgce stosowane w produkcji cukierniczej.
Jakim zwigzkiem pod wzgledem chemicznym jest cukier stosowany w cukiernictwie? Wymien
asortymenty cukru stosowane w produkcji ciastkarskiej.

Podaj przyktady zastosowania przypraw w produkgcji ciastkarskiej.

Wymien uzywki stosowane w cukiernictwie. Podaj przyktady ich zastosowania.

Jakie przyprawy korzenne stosuje sie do produkcji piernikéw?

Omoéw podziat substancji aromatycznych. Podaj odpowiednie przykfady.

Omoéw zastosowanie orzechéw w produkcji cukierniczej.

Co to jest gluten? Jakie cechy glutenu decydujg o przydatnosci maki do celéw
technologicznych?

Co to sg ttuszcze utwardzone? Podaj przyktady ttuszczéw utwardzonych stosowanych w
cukiernictwie.

Woyjasnij, dlaczego masto i margaryna nie nadajg sie do gtebokiego smazenia. Jakie ttuszcze
stosuje sie do smazenia pgczkow?

Omoéw podziat ttuszczow ze wzgledu na pochodzenie.

Wyijasnij pojecie maki ,,mocnej”, omdw jej zastosowanie w produkcji ciastkarskiej.

Co to jest cukier rafinowany? Jakie jest jego zastosowanie w produkcji cukierniczej?

Omoéw zastosowanie migdatdéw i widrkdw kokosowych w cukiernictwie.

Co to jest cukier inwertowany? Jak dodatek cukru inwertowanego wptywa na cechy wyrobéw
cukierniczych?

W jaki sposdb ocenia sie swiezosé jaj? Jakie cechy jaja po wybiciu swiadczg o jego Swiezosci?
W jakim celu i w jaki sposdb przeprowadza sie dezynfekcje jaj? Omdw zalety stosowania
naswietlacza do jaj.

Wymien rodzaje seréw twarogowych w zaleznosci od zawartosci ttuszczu. Podaj przyktady
zastosowania przetwordw mleczarskich w produkcji cukiernicze;j.

Co to jest wycigg maki? Jaki jest zwigzek wyciggu maki z jej typem?

Omow warunki przechowywania jaj.

Omoéw warunki przechowywania maki oraz zmiany zachodzgce w mace niewtasciwie
przechowywane;.

Jaka jest dopuszczalna wilgotnos¢ maki i jakie metody stosuje sie w celu okreslenia
wilgotnosci maki?

Co to jest wartos¢ wypiekowa maki? Jakie cechy maki decydujg o jej wartosci wypiekowej?
Co to jest syrop skrobiowy? Oméw jego zastosowanie w produkcji cukierniczej.

Na czym polega ocena organoleptyczna? W jakim celu sie jg przeprowadza?

Objasnij pojecia: ,,data minimalnej trwatosci”, ,,termin przydatnosci do spozycia”.

Omow zastosowanie przetwordw z jaj w produkcji cukiernicze;j.

Co to jest sita pedna drozdzy? Jakimi cechami charakteryzuja sie drozdze prasowane dobrej
jakosci?

Omoéw warunki przechowywania masta. Jakie zmiany zachodzg w masle przechowywanym w
niewtasciwych warunkach?

Jakie wtasciwosci technologiczne jaj wykorzystuje sie w produkcji cukierniczej?

Wymien substancje zelujgce stosowane w cukiernictwie i krétko je scharakteryzuj.

Okresl warunki i okres przechowywania drozdzy prasowanych. Jakie zmiany zachodzg w
drozdzach podczas przechowywania?

Jakie kryteria muszg spetnia¢ opakowania do zywnosci?

Z jakich materiatow wykonuje sie opakowania do zywnosci? Podaj odpowiednie przyktady.



